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Statiunea de Cercetare-Dezvoltare pentru Viticultura si Vinificatie Murfatlar a
organizat, pe 1 martie, evenimentul anual din cadrul Programului de activitati stiintifice si transfer
tehnologic 2024, intitulat ,,Influenta schimbarilor climatice actuale asupra viticulturii dobrogene”.

Intalnirea s-a desfisurat la sediul statiunii si a reunit 36 de participanti, printre care
reprezentanti ai D.A.J. si O.N.V.P.V. Constanta si Tulcea, specialisti din unitatile vitivinicole din
Dobrogea si parteneri din companii furnizoare de inputuri.

In cadrul mesei rotunde, au fost prezentate rezultatele proiectelor de cercetare aflate in
desfasurare. Expunerile au fost sustinute atat de tinerii cercetdtori care s-au alaturat echipei

S.C.D.V.V. Murfatlar in ultimii ani, cat si de specialisti cu experienta.

* viticulturii dobroge
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EVOLUTIA FACTORILOR CLIMATICI iN CENTRUL VITICOL
MURFATLAR SI EFECTUL ACESTORA ASUPRA CALITATII
STRUGURILOR

Dina Ionica

INTRODUCERE

O problema de actualitate o constituie modificarile climatice inregistrate in ultimele decenii
si influenta acestora asupra calitatii productiei de struguri. Schimbadrile climatice se incadreaza in
contextul global, insd cu particularitatile generate de regiunea geografica in care este situata
podgoria. In acest context, lucrarea noastr isi propune s evidentieze evolutia principalilor factori
climatici din intervalul 2019-2023 1n Centrul viticol Murfatlar si impactul acestora asupra calitatii
productiei de struguri.

MATERIAL SI METODA

Pentru evaluarea potetialului meteorologic disponibil pentru cultura vitei de vie in
intervalul 2019-2023, s-au luat in considerare datele climatice Inregistrate la statia meterologica a
S.C.D.V.V. Murfatlar. Din anul 2002, datele climatice sunt colectate de statia automata, iMetos
3.3.

S-a analizat evolutia parametrilor heliotermici (temperatura medie anuala si lunara, radiatia
solard) si parametrii hidrici (precipitatiile) care corespund cu parcurgerea fenofazelor de vegetatie
ale vitei de vie.

Pentru calitatea strugurilor s-au facut determinari privind continutul mustului in zaharuri
(g/L) si aciditatea titrabila (g/1 acid tartric), prin metode fizico-chimice standardizate.
REZULTATE SI DISCUTII

X Temperatura medie a aerului

Temperatura medie anuala a aerului a crescut liniar, semnificativ 1n intervalul studiat, atingand
o valoare medie de14,4°C (2019-2023) fata de 12,9 °C (1989-2018) (figura 1).
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Fig. 1 Evolutia temperaturii aerului (media anuald)



In ceea ce priveste regimul pluviometric anual, observam o scadere a precipitatiilor fata de
media multianuald. Deficitul hidric inregistrat in intervalul 2019-2023 in raport cu perioada de
referintd 1989-2018 (576,5 mm) a fost in medie de 159,1 mm .

Acestea au avut o distributie neuniformd, in anumite intervale inregistrandu-se abateri
foarte mari de la media multianuald cu exces sau deficit de precipitatii, alternand perioade cu valori
peste medie, urmate de perioade cu deficit pluviometric (figura 2).
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Fig. 2 Evolutia precipitatiilor atmosferice comparativ cu media multianuala

Insolatia, apreciatd prin suma orelor de strilucire a soarelui, calculatd ca medie a
intervalului 2019-2023 (2197,3 ore) a fost cu 75 de ore mai mare fatd de perioada de referinta
(1989-2018), (2122,3 ore), cresterea fiind considerata nesemnificativa (figura 3).
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Fig. 3 Evolutia insolatiei anuale

* Fenologie
Daca in perioada 2001-2018 recoltarea incepea de la mijlocul lunii septembrie si perioada de
maturare Tnsuma 40-42 de zile, dupa anul 2018 perioada de maturare a strugurilor a insumat 34-



36 de zile si recoltarea s-a inceput la sfarsitul lunii august (27-31 aug.), devansarea fiind de

aproximativ 15 zile.

Parga strugurilor, s-a produs in intervalul 11 — 16 august in perioada 2001-2018, iar pentru
anii 2019-2023, aceasta s-a realizat cu 7-8 zile mai devreme, in intervalul 03-09 august. Infloritul
s-a declansat 1n centrul viticol Murfatlar intre 10-13 iunie in perioada 2001- 2018 si intre 02-07
iunie in perioada 2018 - 2023, observandu-se o devansare de 4-8 zile. S-a Inregistrat o intarziere
a pornirii In vegetatie a vitei-de-vie cu circa 5 zile, comparativ cu perioada de referinta (figura 4).
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Fig. 4 Date fenologice

X Calitatea strugurilor

Temperaturile ridicate au accelerat acumularea de zaharuri in struguri. In ultimii 12 ani, pentru
soiurile studiate s-a evidentiat o tendinta de crestere a acumularii zaharurilor de peste 230-240 g/1.

S-au remarcat scaderi ale aciditatii titrabile (tabelul 1).

Tabelul 1

Date privind calitatea strugurilor in perioada 2012-2023 la sase soiuri pentru vin

Anul Soiuri de struguri pentru vinuri albe Soiuri de struguri pentru vinuri rosii
(Pinot gris, Chardonnay, Feteasca (Pinot noir, Feteasca neagra, Cabernet
regala) Sauvignon)
Zahar (g/l) Aciditatea titrabila Zahar (g/l) Aciditatea titrabila

g/l acid tartric (C4HsOg) g/l acid tartric (C4H¢Og)
2012 214,2 7,89 217,5 8,08
2013 217,3 7,65 222,5 7,34
2014 215,3 7,71 212,7 8,23
2015 218,8 7,53 208,3 8,29
2016 231,3 6,55 2224 7,04
2017 217,3 7,79 214,3 8,14
2018 2237 5,36 2243 6,64
2019 214,1 7,93 240,5 5,08




2020 238.,6 5,84 237,77 5,20
2021 239,2 5,81 2279 6,82
2022 227,5 6,04 225.8 7,02
2023 226,4 6,07 227,9 7,04
CONCLUZII
v’ Cresterea valorilor medii anuale a temperaturilor cu +1,5°C in intervalul 2019-2023

comparativ cu perioada de referinta (anii 1989-2018) si corelatd cu lipsa precipitatiilor, a
determinat o intensificare a secetei atmosferice contribuind astfel la devansarea
momentului declansarii Infloritului i a fenofazei de parga a strugurilor precum si scurtarea
duratei de maturare a strugurilor in medie cu 10 zile.

S-a constatat, deasemenea, o tendintd de maturare fortatd a strugurilor, o crestere a
concentratiilor in zaharuri 1n struguri, atingdnd valori de peste 230-240 g/l si o scadere a
aciditatii titrabile, influentand de cele mai multe ori calitatea si insusirile organoleptice ale
vinurilor.

In ciuda incertitudinilor legate de schimbirile climatice, se preconizeazi continuarea
cresterii temperaturii si in viitor, ceea ce insemna o provocare pentru viticultori de a se
adapta la aceste schimbari prin optimizarea unor verigi tehnologice si practici viti-vinicole
pentru a compensa aceste dezechilibre si a obtine productii calitative si echilibrate.



VIABILITATEA SI FERTILITATEA POTENTIALA A MUGURILOR DE
ROD LA PRINCIPALELE SOIURI DIN PODGORIILE DOBROGENE

Tanase Anamaria

INTRODUCERE

in lunile de iarnd, la SCDVV Murfatlar, inainte de inceperea lucrarilor de taiere sunt
analizati mugurii de rod la vita de vie, pentru a determina viabilitatea si fertilitatea, in vederea
stabilirii Incarcaturii de rod, 1n functie de productiile planificate pe soiuri.

Factorii climatici, in special temperatura aerului in timpul repausului vegetativ,
influenteaza direct viabilitatea mugurilor.

Viabilitatea reprezintd capacitatea vitei de vie de a se dezvolta in ciclul urmator, iar
fertilitatea reprezintd numarul de inflorescente, pentru a putea fi estimatd productia viitoare.
Analizandu-le putem determina incarcatura de rod in functie de tipul de taiere.

MATERIAL SI METODA

In acest context, in anul 2024, a fost analizat un numar de 12 ochi pe coardi si 5 coarde pe
proba, din soiurile de vitd de vie cultivate In podgoriile Regiunii Viticole Colinele Dobrogei:
Murfatlar, Istria-Babadag si Sarica Niculitel, din centrele viticole: Murfatlar, Sarica Niculitel,
Babadag, Istria si Macin.

Soiurile de struguri pentru vinuri albe analizate au fost: Sauvignon blanc, Muscat Ottonel,
Aligoté, Chardonnay, Feteasca regald, Viognier, Tdmaioasa Romaneasca, Pinot Gris si Columna.

Soiurile de struguri pentru vinuri rosii analizate au fost: Cabernet Sauvignon, Feteasca
neagrd, Babeasca neagra, Syrah, Merlot, Mamaia si Pinot Noir.

Pentru determinarea fertilitatii si viabilitatii ochilor s-au executat (cu lama) taieturi
longitudinale ale mugurilor, de sus in jos, dupa care, sub ocularul microscopului MBS-10, s-a
observat daca exista inflorescente (1-3), daca ochiul este steril sau mort (figura 1). Acesta
procedura ne ofera informatii valoroase despre fertilitatea vitei de vie, astfel ghidand deciziile
referitoare la taierea in uscat, in vederea obtineri de randamente optime in productia viitoare.

Fig. 1 Aspecte din procedura



REZULTATE SI DISCUTII

* Centrul Viticol Murfatlar

In urma analizelor de laborator, conform tabelului 1 se constata faptul ca toate soiurile au
mugurii bine dezvoltati majoritatea cu doua inflorescente normal dezvoltate, fertilitatea potentiala
medie prezintd valori mari, peste valorile normale ce asigura productii corespunzatoare soiurilor.

Tabelul 1
Date privind analiza soiurilor de la SCDVV Murfatlar
Viabilitate/ X Valori
Societate Soiul Fertilitate Media normale
potentiala % Viabilitate/ de
14 5-8 9-12 Fertilitate | fertilitate
Y%
SCDVV Feteascad neagra ses 67/67 92/142 92/117 | 84/108 38-40
Murfatlar | Chardonnay 25 Mf 50/71 75/78 92/63 72/71 50-60
Cabernet Sauvignon deal | 67/58 67/92 92/150 | 75/100 40-60
Tamaioasd Romaneasca 100/108 | 83/108 83/116 | 89/111 45-55
Feteasca regala 92/158 100/150 | 100/142 | 97/150 60-70
Mamaia 100/133 | 100/150 | 100/167 | 100/150 60
Muscat Ottonel 92/133 67/100 100/142 | 86/125 75-83
Sauvignon blanc (10 ha) 92/72 83/100 83/100 | 86/91 60-70
Pinot Gris 13 Mf 75/50 75/58 83/83 78/64 52-68
Babeasca neagra 75/92 83/100 83/108 | 80/100 65
Feteascad neagra deal 92/67 58/41 75/92 75/66 38-40
Cabernet Sauvignon vale | 67/66 100/92 75/78 81/78 40-60
Pinot noir 75/92 100/158 | 83/142 | 86/131 75
Merlot 100/117 | 83/100 83/108 | 89/108 60-80
Sauvignon blanc (gard) 100/75 87/75 75/50 87/67 60-70
Columna 83/67 100/125 | 100/100 | 94/97 75

b.
Fig. 2 Imagini microscop muguri viabili: a. o inflorescenta; b. doua
inflorescente; c. trei inflorescente

C.




Fertilitatea potentiala medie prezintd valori mari, peste valorile normale ce asigura
productii corespunzatoare soiurilor, doar soiul Merlot a avut valori mai mici decat valorile
normale, efect datorat de faptul ca in acea zona este autostrada, iar gazele de esapament in decursul
mai multor ani au afectat acest soi (tabelul 2).

Tabelul 2
Date privind analiza soiurilor de la societdtile viticole din Centrul Viticol Murfatlar
Viabilitate/ X Valori
Societate Soiul Fertilitate Media normale
potentiala % Viabilitate/ de
14 5-8 9-12 Fertilitate | fertilitate
Y%
Itu Nicolae | Sauvignon blanc 58/42 58/50 67/50 61/47 60-70
Merlot 50/31 62/50 56/56 56/46 60-80
Muscat Ottonel 58/75 76/108 67/67 67/83 75-83
SC Agroserv | Feteasca neagra 37/25 56/69 62/62 52/52 38-40
Trading SRL | Cabernet Sauvignon 67/67 67/75 100/150 | 78/97 40-60
SC Vivinco | Merlot 67/83 83/108 17/33 56/75 60-80
Winery SRL | Cabernet Sauvignon 83/125 92/133 75/125 | 83/128 40-60
SC Crama | Feteascd neagra 50/50 67/83 67/66 61/66 38-40
Rasova Wine | Syrah 90/70 85/60 95/80 90/70 65
SRL Feteascd neagra (casutd) | 50/60 45/60 40/35 45/52 38-40
SC Domeniul | Feteasca neagra 87/80 100/75 87/75 91/77 38-40
Bogdan SRL | Chardonnay 94/81 100/87 87/87 94/85 50-60
SC Cosmara 83/116 92/150 92/183 | 89/150 65
Pest SRL Syrah
(Albu)

Fig. 3 Imagini microscop muguri: a. mugure steril; b. mugure afectat; c.
inflorescenta afectata
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* Centrul Viticol Sarica Niculitel

Analizand datele din tabelul 3, la soiul Syrah coardele au fost subtiri, 50% muguri morti
(lovituri mecanice) si 32 % la soiul Chardonnay. Celelalte soiuri au mugurii bine dezvoltati

majoritatea cu doud inflorescente normal dezvoltate, fertilitatea potentiala medie prezinta valori
mari, peste valorile normale ce asigurad productii corespunzatoare soiurilor.

Tabelul 3
Date privind analiza soiurilor din Centrul Viticol Sarica Niculitel
Viablititate / Fertilitate X Valori
Societate potentiala % Media normale de
Soiul 14 5.8 9-12 Viabilitate | fertilitate
] ] ] /Fertilitate %
Chardonnay 65/50 50/55 90/95 68/66 50-60
Sauvignon blanc | 65/80 90/115 | 100/140 | 80/112 60-70
SC Sarica — | Syrah 55/60 50/55 45/50 50/55 65
Niculitel Bibeascd neagra | 80/95 90/115 | 85/105 | 85/105 60-70
Feteasca neagra 75/70 85/60 90/115 |93/82 38-40
Aligoté 80/100 85/125 | 80/130 | 82/118 60-80
SC C D Feteasca regala 92/133 75/100 [67/162 | 78/132 60-70
rama L€ I sauvignon blanc | 85/85 95/130 |75/106 |85/110 60-70
Matei SRL —=
Viognier 70/50 90/130 | 75/94 78/91 50-60

* Centrul Viticol Istria

Soiurile analizate au mugurii bine dezvoltati majoritatea cu doud inflorescente normal
dezvoltate, fertilitatea potentiald medie prezintd valori mari, peste valorile normale ce asigurad
productii corespunzatoare soiurilor (tabelul 4).

Tabelul 4
Date privind analiza soiurilor de la Crama Histria, Centrul Viticol Istria
Viabilitate/ X Valori

Societate Soiul Fertilitate Media normale
potentiala % Viabilitate/ de

1-4 5-8 9-12 Fertilitate | fertilitate
Y%
SC Crama | Feteasca neagra 100/112 | 100/106 | 87/107 | 96/108 38-40
Histria Ch 90/75 95/135 85/110 | 90/107 50-60

SRL ardonnay

X Centrul Viticol Macin
Soiurile analizate au avut mugurii bine dezvoltati majoritatea cu doud inflorescente normal

dezvoltate, fertilitatea potentiald medie prezintd valori mari, peste valorile normale ce asigura
productii corespunzatoare soiurilor (tabelul 5).
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Tabelul 5

Date privind analiza soiurilor de la Il Andone Nini, Centrul Viticol Macin

Viabilitate/ X Valori
Societate Soiul Fertilitate Media normale
potentiala % Viabilitate/ de
1-4 5-8 9-12 Fertilitate | fertilitate
%
I Andone | Sauvignon blanc 81/87 94/75 68/75 81/79 60-70
Nini Cabernet Sauvignon 90/65 90/50 50/45 77/53 40-60

%X Centrul Viticol Babadag

Analizand datele din tabelul 6 putem observa ca cele doua soiuri studiate au o viabilitate buna,

in schimb mediile pe fertilitate sunt sub valorile normale pentru fiecare soi analizat.

Tabelul 6
Date privind analiza soiurilor de la Crama Hamangia, Centrul Viticol Babadag
Viabilitate/ X Valori
Societate Soiul Fertilitate Media normale
potentiala % Viabilitate/ de
1-4 5-8 9-12 Fertilitate | fertilitate
%
Crama Feteasca regald 75/70 90/60 90/40 85/57 60-70
Hamangia | Sauvignon blanc 95/65 95/50 60/55 83/57 60-70
CONCLUZII
v

de mediu, soi, agrotehnica aplicata, portaltoi, rezerva de boli si daunatori.
v

Viabilitatea si fertilitatea potentiala a mugurilor de iarnd, sunt strans legate de: conditiile

Acelasi soi fondeaza si dezvolta o fertilitate potentiala mai mare in conditii de mediu

prielnice si mai mica in conditii nefavorabile (umiditate in exces, secetd, atac de boli,

fertilitate prea mare a solului).

variatia conditiilor de mediu, chiar daca valorile ce le deosebesc nu sunt prea mari.

Variatia fertilitatii la acelasi soi si in aceleasi condifii de agrotehnica, reflecta de fapt

Toate soiurile au mugurii bine dezvoltati majoritatea cu 1,2 si 3 inflorescente normal

dezvoltate, fertilitatea potentiala medie prezintd valori mari, peste valorile normale ce

asigura productii corespunzatoare soiurilor.

planificata.

Se recomanda taieri de rodire normale, in functie de varsta plantatiei si de productia
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VALORIFICAREA TESCOVINEI OBTINUTA iN URMA PROCESULUI
DE VINIFICATIE

Ciobanu Iulia Cristina

INTRODUCERE

Provocirile economiei circulare sunt reprezentate de reciclarea si reutilizarea deseurilor,
gestionarea durabila si utilizarea eficienta a resurselor naturale.

La fiecare doua sticle de vin obtinute rezultd o cantitate de tescovina egald cu o a treia
sticla. La nivel mondial rezultd 13,5 miliarde tone de tescovina, iar in Romania aproximativ
200.000 tone.

Tescovina reprezintd o sursa importantd de substante cu proprietdti bioactive ce pot fi
valorificate in industria alimentard, farmaceuticd, cosmeticd, distilare, hrand pentru animale,
fertilizant si biodiesel.

MATERIAL SI METODA

Prezentul studiu evidentiaza proiectele de cercetare desfasurate si viitoare din cadrul
unitatii noastre, avand ca obiectiv valorificarea tescovinei. Avand in vedere cantitatile mari si
constante de tescovind rezultate in urma vinificarii strugurilor, s-a subliniat importanta utilizarii
acestui subprodus, datoritd continutului bogat in compusi fenolici si minerali rdmasi dupa presare.

De asemenea, au fost prezentate beneficiile extractelor de tescovind asupra sandtatii umane,
datoritd prezentei compusilor bioactivi cu proprietdti antioxidante, antiinflamatoare, antitumorale
si antibacteriene, precum polifenolii. Totodatd, s-au mentionat diverse metode de valorificare a
potentialului mineral al tescovinei, fiind evidentiatd compostarea ca solutie eficientd pentru
obtinerea fertilizantilor naturali.

REZULTATE SI DISCUTII

Unul din proiectele in care SCDVV Murfatlar este partener se intituleazd INOBIOMAR -
Valorificarea complexa a bioresurselor din zona Marii Negre prin dezvoltarea si aplicarea unor
biotehnologii inovatoare si emergente.

Presupune colectarea si uscarea deseurilor biologice rezultate din procesele tehnologice
intermediare si tehnologii de recuperare si valorificare a biomasei marine reziduale In viticultura.

Au fost studiate sase biomateriale (figura 1), alge verzi, alge brune, cochilii maruntite,
tescovind fermentatd, tescovina nefermentata si corzi tocate, in sapte variante experimentale, cu
proportii diferite.
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Alge verzi
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fermentata
(TF)
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N

{2 | 2AV:1ABHICMETETN:ICT
B
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AVIABCMTETN:CT {3 | 1AV:2AB:CMILTFATNGICT
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(TN} T== )
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.6 |
maruntite tocate (CT) >=]
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N
.
Vitade vie Loliu Mustar Trifol

Fig. 1 Variante experimentale

%X Testarea biostimulatorului obtinut pe solurile viticole

Analizand datele din tabelul 1, se poate afirma faptul cd varianta V2 -
2AV:1AB:ICM:1TF:1TN:1CM a imbogatit solul cu elemente esentiale (P si K), iar varianta V5 -
1IAV:1AB:1CM:2TF:1TN:1CM, a imbogatit solul cu humus.

Tabelul 1
Testarea biostimulatorului pe solurile viticole
Varianta pH Saruri | Humus | P20S ‘ K20 CaCOs
experimentala | (H20) | (mg/100 | content | mobile forms mg/100 g | (%)
g sol) (%) soil
Control 7.7£0.1 | 41.1£2.8 | 2.65+0.3 | 58.544.2 (¢) | 155£10.3 | 1.1+0.1
(a) (c) (a) (c) (b)
V2 7.7+0.1 | 65.3 2.79+0.4 | 137.8+£12.5 | 274+18.2 | 1.9+0.2
(a) £2.0(b) | (a) (@ (@ (a)
V5 7.8+£0.1 | 79.6+2.2 | 3.05+£0.6 | 98.4+10.4 210+£15.1 | 0.5+0.1
(a) (a) (@ (b) (b) ()
Inﬂuenta NS sksksk ns skesksk skesksk skesksk
fertilizantului

Fig. 2 Aspecte din teren cu aplicarea biostimulatorului
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In ceea ce priveste dinamica cresterii lastarilor, asa cum reiese din figura 3, varianta V2 -

2AV:1AB:1ICM:1TF:1TN:1CM, a avut efect pozitiv, Imbunatatind cresterile lastarilor.

cm)

Dinamica cresterii lastarilor

=== Unfertilized control ~=fll=V2 Vs

13.mai  20mai  27mai  03.iun. 10.iun 17iun.  24.iun OL.iul 08.iul 15.iul

Data de efectuare a masuratorilor

22jul

29.jul

Dinamica calitatii
1IAV:1AB:1CM:2TF:1TN:1CM, a avut cele mai bune rezultate, imbunatitind acumularea de

zaharuri.

Fig. 3 Dinamica cresterii lastarilor
strugurilor,

asa cum reiese din figura 4,

m— Grade brix
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= o 56,5 g _—
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Eg 60 s 1 Twmm—_ 1 . &
[ =
=
= £
2 =
[} =
£

0.0

varianta V5

C V2 w5 C WwZ w5 C v2 vs C WwvZ w5 C WwZ w5

18.aug 25 aug 02 sept 10.sept recoltare

21.09

Data recoltarii probei

Fig. 4 Dinamica calitatii strugurilor
X Valorificarea potentialului fenolic al tescovinei

Pentru aceasta procedura s-au folosit trei soiuri din care s-au obtinut bioextractele, respectiv:
Pinot Noir, Cabernet Sauvignon si Feteasca neagra.

Pentru continutul de antociani, extarctia optima s-a realizat la 75%. Extractia optima s-a
realizat In cazul solutiei etanolice de 50%, pentru polifenoli totali. Pentru continutul antocianilor
rezultati in urma procesului de extractie, valorile cele mai mari s-au Inregistrat in cazul soiului
Cabernet Sauvignon. Continutul cel mai mare de polifenoli s-a inregistrat pentru soiul Pinot Noir
(figura 5).
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Continutul in antociani Continutul polifenclilor totali

350 6054
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“ 1113

0 2219 20 I 1000 Imm

o . ull

25%ETOH 50% ETOH 75%ETOH 96% ETOH H20 25%ETOH 50% ETOH 75%ETOH 96% ETOH

W Pinotnoir - B Cabernet Sauvignon  MFECeRscanesgra W Pinotnoir M Cabernet Ssuvignon W Feteascanesgra

Fig. 5 Continutul in antociani si continutul in polifenoli totali

Alt proiect la care participam se numeste NUTRASINPRO: “Nutraceutice nanostructurate
inovative cu bioactivitati sinergice pentru protectie hepato-digestiva”.

Scopul acestui proiect este de a valorifica compusii fenolici din tescovind prin obtinerea
unor extracte incapsulate sub forma de tablete cu eliberare controlatd si pulbere liofilizata pentru
uz oral.

S-a elaborat modelul experimental de extractie din tescovind a principiilor bioactive
(polifenoli, flavonoide, antociani) pentru soiurile: Cabernet Sauvignon, Feteasca neagra, Pinot
Noir si Mamaia. S-au caracterizat fizico-chimic extractele obtinute, determinandu-se activitatea
antioxidanta (figura 6).

Activitatea antioxidantd a extractelor de tescovina din struguri rosii a variat in ordinea
Cabernet Sauvignon > Feteasca Neagra > Pinot Noir > Mamaia, in corelatie cu
continutul lor de compusi polifenolici.

Free DPPH radical inhibition (%)

Concentration (pg/fmil)

Fig. 6 Activitatea antioxidantd a extractelor de tescovina
Proiectul ADER: 6.3.21 - Cercetari privind realizarea unor modele circulare de valorificare
a subproduselor rezultate in procesul de vinificatie in contextul dezvoltarii bioeconomiei in
Romania, la care SCDVV Murfatlar este coordinator presupune extractie compusi bioactivi si
valorificarea compusilor minerali.
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Tescovina rezultata in urma procesului de vinificare a soiurilor pentru vinuri rosii, recolta 2023
a fost supusa procesului de uscare, pe soiuri: Feteasca neagra, Pinot noir, Cabernet Sauvignon,
Bébeasca neagrad si Mamaia.

Pentru uscarea convectiva tescovina s-a congelat in pungi de plastic, pe soiuri, urmand sa se
stabileasca conditiile de uscare convectiva intr-un protocolul experimental inainte de efectuarea
extractiilor prevazute in etapa viitoare a proiectului (figura 7).

Fig. 7 Tescovina pe soiuri la uscat

Proiectul ADER 6.5.2 - Evaluarea particularitatilor agrobiologice si a capacitatii
oenologice a soiurilor cu valoare nutraceuticd ridicatd in scopul cresterii valorii addugate a
produselor si subproduselor viticole, la care SCDVV Murfatlar participa in calitate de partener.

Obiectivele proiectului constau in:

- Prelucrarea subproduselor vinicole si testarea tehnologiei de extractie a compusilor
bioactivi in vederea obtinerii ingredientelor functionale pentru fortifierea produselor
alimentare;

- Testarea ingredientelor functionale (extractului si fainurilor) obtinute din subprodusele
vinicole si folosirea lor in produse alimentare (vin si produs de panificatie);

- Elaborarea si testarea calitatii alimentelor (vin si un produs de patiserie) fortifiate cu
ingredinte functionale obtinute din subproduse vinicole;

- Elaborarea documentatiei tehnologiei de imbunatatire a calitatii alimentelor cu ingredinte
functionale extrase din subproduse vinicole.

Conform datelor din tabelul 2, valorea cea mai mare pentru indicele de polifenoli a fost
obtinuta pentru extractul din soiul Pinot Noir. Cel mai mare continut de polifenoli totali a fost
obtinut pentru soiul Babeasca Neagra.

Valoarea cea mai mare pentru continutul de antociani a fost obtinuta pentru soiul Pinot
noir, in concordanta cu cele obtinute pentru determinarea antocianilor.

Valoarea cea mai mare pentru intensitatea coloranta a rezultat pentru extractul de tescovina
din soiul Babeasca neagra.
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Parametrii de calitate pentru extractele obtinute din tescovina

Parametrii de calitate pentru extractele obtinute din tescovina

Botentialul

1 L. 1 1 IC (DO420+ AR tvi
totaly (meGAEN DO620) (mg/ke) Yo
Mamaia, 48.0 7735 189 982 1239 23205 8.33%%
Pinot noir 642 8781 160.470 1.164 26343 T.5%
Babeasca neagra 486 64.15 267.450 1.201 192.46 14.4%
CONCLUZII

Tabelul 2

v Activitatea vinicold genereaza anual cantitati ridicate de tescovina, fapt care implica
probleme de gestionare sustenabila a deseurilor.
v Tescovina reprezintd o sursd importantd de substante cu proprietati bioactive ce pot fi
valorificate in industria alimentara, farmaceutica si cosmetica.
v' Calitatile minerale ale tescovinei pot fi folosite eficient pentru obtinerea de amestecuri cu

proprietati biostimulatoare asupra plantelor si pentru Tmbunatatirea calitatii solului.

v’ Studiile in cadrul SCDVV Murfatlar privind valorificarea tescovinei vor continua vizand

obtinerea de produse inovative si cu caracter sanogen.
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SOIURI AUTOHTONE DE VITA DE VIE DIN COLECTIA
AMPELOGRAFICA A S.C.D.V.V. MURFATLAR

Cosma Traian Stefan

INTRODUCERE

Soiurile autohtone reprezinta o parte importanta a patrimoniului viticol al unei regiuni sau
a unei tari. Multe soiuri autohtone au fost selectate de-a lungul timpului pentru a se adapta la
conditiile locale, inclusiv la boli, ddunatori si la variatiile climatice. Aceste soiuri pot oferi o sursa
valoroasa de gene pentru ameliorarea plantelor si pentru crearea de soiuri noi rezistente.

Soiurile autohtone sunt adesea asociate cu traditiile si cultura unei regiuni sau a unei
comunitati. Prin promovarea acestor soiuri, se poate sprijini si valorificd identitatea culturala a
unei regiuni, contribuind la turismul viticol si la dezvoltarea economica locala.

MATERIAL SI METODA

Colectia ampelograficd de la SCDVV Murfatlar promoveazd conservarea soiurilor
autohtone si internationale. A fost Infiintatd in anul 1962 si reinfiintatd incepand cu anul 2014, are
o suprafatd de aproximativ 2 ha si 130 de soiuri, din care: 76 soiuri de struguri pentru vin si 54
soiuri de struguri pentru masa (figura 1).

COLECTIA
¥ AMPELOGRAFICA |

Fig. 1 Aspect din colectia ampelografica a SCDVV Murfatlar

In colectia ampelografici se regisesc:
- 28 soiuri autohtone de vin: Feteasca alba, Feteasca de Ardeal, Francusa, Grasd de Cotnari,
Plavaie, Babeasca neagra, Brumariu, Galbena de Odobesti, Columna, Purpuriu, Brumadriu,
Feteascd regald, Tamaioasda Romaneascd, Mamaia, Feteasca neagrd, Alidor, Armas, Basicata,
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Baébeasca alba, Cramposie, Zghihara batuta, Zghihard de Husi, Om rau, Busuioaca de Bohotin,
Codana, Negru batut, Varateca, Ananas.
- 21 soiuri autohtone de masa: Augusta, Azur, Bican roz, Bicane, Coarna neagrd, Coarnd vanata,
Coarna alba, Donaris, Greaca, Calina, Tata caprei vanata, Tata caprei rosie, Tata vacii, Tamina,
Splendid, Roz romanesc, Muscat Napoca, Ozana, Victoria, Timpuriu de Bucuresti, Timpuriu de
Cly;.

Importanta colectiei ampelografice:
- Conservare-diversificare - contribuie la pastrarea patrimoniului viticol al Romaniei.
- Cercetare-dezvoltare - Contribuie la cercetarea si dezvoltarea viticulturii romanesti, oferind
resurse pentru studiile ampelografice si crearea de noi soiuri si clone intampinand provocarile
actuale si viitoare ale industriei viticole, precum schimbarile climatice.
- Sustenabilitate - Prin promovarea soiurilor rezistente si adaptate la conditiile locale, colectia
contribuie la dezvoltarea unei viticulturi sustenabile in Romania.

REZULTATE SI DISCUTII

De-a lungul timpului, cercetatorii de la SCDVV Murfatlar s-au concentrat pe obtinerea de
genotipuri rezistente si adaptate noilor conditii de mediu astfel s-au obtinut o serie de soiuri si
clone de vita de vie destinate obtinerii de vin si struguri de masa.

Au fost create doud soiuri de struguri pentru vin:

- Columna: asigura productii de ~15 t/ha, zaharuri 184-220 g/, aciditate 5,3-6,0 g/l, cu aroma
ierboasa, fructata.

- Mamaia: asigura productii de ~14 t/ha, zaharuri 190-200 g/1, aciditate 3,8-4,7 g/, cu aroma de
trandafir si fructi rosii de padure.

Si un soi de struguri pentru masa:
- Aurana: asigura productii de ~10-15 t/ha, zaharuri 186 g/1, aciditate 4,5 g/l, cu aroma de muscat
ierboasa.

Fig. 2 Soiuri obtinute la SCDVV Murfatlar: a. Columna, b. Mamaia, c. Aurana
In prezent suntem intr-o colaborare stiintifica bilaterala cu cercetitori din Coreea de Sud,
finantata de Institutul Gyeongsangbuk-Do Agricultural Research & Extension Services
(GBARES), focalizandu-ne pe hibridarea soiurilor de vitd de vie pentru struguri de masa. Din anul
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2023, am initiat o noua etapa a proiectului, concentrandu-ne pe hibridarea soiurilor de vin si
acordand o atentie speciala soiurilor autohtone valoroase.

Fig.3 Hibridarea soiurilor de vita de vie

SCDVV Murfatlar este partener la Proiectul ADER 6.1.7 - Dezvoltarea unei platforme
digitale nationale a resurselor genetice de vita-de-vie din Romania, in vederea conservarii,
gestiondrii si valorificarii germoplasmei pentru generatiile viitoare.

O baza de date detaliatd despre soiurile de vita-de-vie poate fi extrem de valoroasa pentru
industria viti-vinicola si pentru cercetatorii din domeniu.

Cunoasterea detaliatd a caracteristicilor diferitelor soiuri de vitd-de-vie poate sprijini
oenologii 1n procesul de productie a vinurilor de calitate superioara. Aceste informatii pot fi
utilizate pentru a alege cele mai bune soiuri pentru diverse tipuri de vinuri si pentru a obtine
atributele dorite in vinificatie.
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Soiuri autohtone existente in colectia ampelografica a SCDVV Murfatlar:

CRAMPOSIE
Productie: 15-20 t/ha
Zaharuri: 160 g/1
Aciditate: 6,5 g/l
G100 boabe: 236g

FETEASCA ALBA

Productie: 7-9 t/ha
Zaharuri: 200-220 g/l
Aciditate: 3,8-4,2 g/l
G100 boabe: 120-144¢

FRANCUSA

Productie: 10-12 t/ha
Zaharuri: ~185 g/l
Aciditate: 5,2 g/l
G100 boabe: 180g

ANANAS

Productie: 6-8 t/ha
Zaharuri: ~190g/1
Aciditate: 3,2-5,3
G100 boabe: 240g
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COARNA ALBA
Productie: 15-20 t/ha
Zaharuri: ~165 g/l
Aciditate: 5-7 g/l
G100 boabe: 161g

COARNA VANATA
Productie: 7-9 t/ha
Zaharuri: 140-166 g/
Aciditate: 6,2 g/l
G100 boabe: 190-200g

CONCLUZII

v Colectia ampelografica de la S.C.D.V.V. Murfatlar nu doar addposteste o varietate
impresionanta de soiuri de vita de vie, ci si serveste ca un centru vital pentru inovatie si
dezvoltare viticold. Aici au fost create soiuri si clone valoroase, contribuind la
diversificarea si imbunatatirea patrimoniului viticol al Romaniei.

v In contextul actual, valorificarea si promovarea soiurilor autohtone dobandesc o importanta
majora, evidentiind bogdtia viticola a tarii si conservarea traditiilor si a identitatii viticole
romanesti.

v' La statiune se fac eforturi pentru cercetarea, ameliorarea si promovarea soiurilor autohtone,
incurajand conservarea patrimoniului viticol.
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SISTEM LOGISTIC DE COLECTARE, TRANSPORT SI DEPOZITARE A
BIOMASEI REZULTATA IN URMA TAIERILOR LA VITA-DE-VIE

Ene Sergiu-Ayar

INTRODUCERE

Taierea vitei-de-vie reprezintd o practicd viticola fundamentala, ce consta in interventia
asupra sistemului de crestere al plantei prin eliminari selective a anumitor parti vegetative cu
scopul optimizarii productiei. Procesul de taiere genereaza cantititi semnficative de biomasa, ce
reprezinta fractiuni biodegradabile a produselor si reziduurilor de origine biologica din agricultura
sau alte surse.

La nivel mondial, biomasa reprezinta o sursa regenerabila utilizatd in procent de 14% din
totalul consumului de energie primara; in UE, procentul este de 18%, iar la nivel de tara, conform
asociatiel romane a biogazului si biomasei, procentul nu depaseste 1%, astfel pentru a promova
biomasa ca sursa regenerabild a fost inclusad in strategia energeticd pentru perioada 2016-2030.
Gestionarea acestei resurse poate fi o provocare economica pentru fermieri fiind neglijata.

Cercetarile arata faptul ca taierile genereaza resturi vegetale cuprinse intre 1,5 si 2,5 tone
pe hectar estimandu-se cantitati de biomasa cuprinse intre 440 mii tone an si 620 mii tone an.
Acest aspect a condus la utilizarea biomasei in industrii precum cea electrica si cea termica in
Europa, fiind neglijata, in tara noastra de multi fermieri ce aleg eliminarea acesteia prin metode
daunatoare mediului fara a profita de avantajul economic.

MATERIAL SI METODA
In acest scop, SCDVV Murfatlar, a propus un sistem de recuperare a biomasei din
exploatatiile viticole prin proiectul REVITIS, ce se axeaza pe operatiunui de colectare, transport,

depozitare, uscare si prelucrare (figura 1). Au fost luate in calcul patru soiuri representative pentru
viticultura nationald: Feteascd neagra, Cabernet Sauvignon, Feteasca regald si Sauvignon blanc.

—

=

Fig. 1 Scopul proiectului
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REZULTATE SI DISCUTII

Analizele de laborator, atat biochimice cét si fizicochimice, au aratat faptul ca lastarul de
vita de vie genereaza o putere calorica de 18 mj/kg datorita unor carbohidrati precum glucanul si
xylanul aflati in proportie mare cat si a polimerului lignina pe langi alte substante solide. In ceea
ce priveste cantitatea de apa, aceasta acopera 40-45% din masa lastarului (figura 2).

Cenusa

6%

Extracte
20%

Glucan

45%

Fig. 2 Analize biochimice si fizicochimice
Sistemul de colectare se bazeaza pe utilizarea unei prese de balotat a coardelor de vita-de-
vie atasata la un cap tractor de minimum 35 kW destinat utilizarii in plantatiile viticole cu distante
intre randuri de 2 m sau 2,2 m. Astfel, presa produce baloti cu dimensiuni fixe de 50 cm x 90 cm
x 60cm si o greutate medie de 6 kg, variatia fiind data de soi. Balotii rezultati sunt colectati manual
sau prin tragere la capatul randului fiind pregatiti pentru incércarea in bene.
VAT gmmome: £ Fi e e o e

Fig. 3 Balotarea coardelor de vita de vie
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S-a calculat o medie de 2 ore si 24 minute per hectar timp de balotare, iar datorita diferentei
de vigurozitate intre soiuri a gost generat un numar diferit de baloti, spre exemplu la soiurile
Feteasca neagra si Sauvignon blanc au avut un numar de 69 si 51 baloti, fatd de Cabernet
Sauvignon si Feteasca regald cu 36 de baloti. A fost calculat si consumul de carburant, fiind
comparat cu sistemul clasic unde a fost obtinutd o reducere a consumului cu 28,45% de la 11,6
I/ha la 8,3 1/ha (figura 4).
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60 02:24
g 01:55 P
g 40 01:26 =
o 00:57 &
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© 0 00:00
o F.N.1 Ha C.S.1Ha F.R. 1 Ha S.B.1Ha
mm Fuel/litre 4,9 4,8 4,7 4,5
I Bale number 69 35 36 51
Time 02:39 02:36 02:12 02:09

Fig. 4 Timpul de balotare

Balotii au fost incdrcati in bene cu volum de 8m?® ce pot acomoda 30 de baloti dispusi
eficient pentru a fi transportati in zona de depozitare. Masa coardelor fiind influentatd de proportia
de apa, este necesara uscarea acestora.

Din punct de vedere economic uscarea se executd prin metode naturale in spatii
semideschise ce protejeaza de precipitatii. Pentru 100 de hectare este necesar un volum ce poate
acomoda intre 1000 si 2000 de baloti. Uscarea se face progresiv timp de cateva luni din momentul
colectarii pana la sfarsitul verii unde procentul de apa scade la 5% (figura 5).
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Fig. 5 Analiza umiditatii in decursul anului viticol
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Astfel au fost cantariti balotii Tnainte si dupa uscare pentru realizarea unei medii, astfel s-a
redus greutatea acestora cu 31%, in medie sau 2,1 kg/balot. Soiurile cu vigurozitate mai mare au
generat baloti cu greutatea de peste 9kg la Feteasca neagra si 7 la Sauvignon blanc. Soiul Feteasca
regald avand o medie a greutdtii de 4,31kg. Cea mai mare scadere a greutatii a inregistrat soiul
Cabernet Sauvignon cu 2,48kg (figura 6).

10 9,36

F.N. CS. F.R. S.B.

Fig. 6 Rezultate cantarire baloti
Sistemul este conceput pentru eficientizarea metodelor de colectare a resturilor vegetale si
pentru a reduce consumul de resurse rezolvand problema practicd a indepartarii acestora prin
metode ce implica costuri suplimentare.
Sistemul este destinat plantatiilor viticole ce au nevoie de valorificarea biomasei in scopuri
proprii sau plantatii cu spatii de depozitare voluminoase pentru uscarea biomasei cu scopul
comercializarii.

CONCLUZII

v' Procesarea biomasei lemnoase a vitei-de-vie in urma uscarii poate duce la obtinerea de
subproduse in diferite domenii.

v" Sistemul a generat scaderea consumului de carburant fata de sistemul conventional cu
28,45%.

v' Uscarea a determinat scaderea greutatii unui balot cu 31%, aproape o treime din greutatea
totala.
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Incepand cu anul 2020 la SCDVV Murfatlar a fost reluat programul de hibridari sexuate
printr-un proiect international desfdsurat in parteneriat cu institutul The Gyeongsangbuk-do
Agricultural Research & Extension Services of Republic of Korea (GBARES) din Coreea de Sud
(2020-2022). In anii 2021 si 2022 am efectuat o serie hibridari folosind soiurile de struguri pentru
masa din colectia statiunii. Acest proiect a continuat pe hibridari pe struguri pentru vin, si incepand
cu anul 2023, s-a intitulat Evaluation of Grape Genetic Resources and Breeding of Grape.
Obiectivele acestui proiect sunt:

- Evaluarea si schimbul resurselor genetice de vita-de-vie colectate;

- Analiza adaptabilitatii regionale a resurselor genetice de vita-de-vie in Coreea si Romania;

- Cercetare pentru ameliorarea vitei-de-vie destinate vinificatiei, cu accent pe obtinerea unei
calitati superioare.

In perioada 10-15 august 2024, la SCDVV Murfatlar a sosit o delegatie din partea
GBARES Coreea de Sud, moment in care au fost prezentate date referitoare la strugurii de vin dar
si despre vinurile specifice zonei noastre si s-au organizat vizite la diferite crame din zona
Dobrogei.

Lucrarea prezentatd se intituleaza Situatia actuala privind strugurii de vin din lume si
din Roménia, domnul inginer Traian Stefan Cosma a sustinut acest articol.

X Suprafata globala ocupata cu vita de vie

Suprafata globala a podgoriilor este estimatd a fi 7,3 milioane ha in 2021, doar marginal mai
mic comparativ pana in 2020 (-0,3%). Suprafata mondiald cu vitd de vie se refera la suprafata
totald plantata cu vita de vie pentru toate scopurile (vin si sucuri, struguri de masa si struguri uscati)
inclusiv vii tinere care nu sunt totusi productive (figura 1).
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Fig. 1 Suprafata globala ocupata cu vita de vie
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* Productia de vin in lume
Productia mondiald de vin, cu exceptia sucurilor si musturilor, in 2021 este estimata la 260
milioane hl, marcand o scddere de aproape 3 milioane hl (-1%), pand in 2020 (figura 2).
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Fig. 2 Productia de vin la nivel global

%X Comertul mondial pe tip de produs

Vinul imbuteliat (< 2 litri) reprezintd 53% din volumele comerciale la nivel global in 2021,
o pondere in concordantd cu cea inregistrata in ultimii 10 ani. Aceasta categorie a crescut cu 6%
in volum si 13% 1n valoare fata de 2020.

Vinul spumant, reprezintd 10% din volumul global exportat si reprezintd 22% 1in
exporturile mondiale mondiale, facandu-l a doua categorie ca valoare dupd vinul neincetat.
Aceasta categorie a crescut atat ca volum (+22%), cat si ca valoare (+35%) fata de 2020.

Bag-in-Box® (BiB) se referad la comertul cu vinuri in recipiente cu o capacitate mai mare
de 2 litri, dar mai putin de 10 litri. BiB reprezinta o pondere de 4% in volum si 2% in valoare din
totalul exporturilor mondiale. Aceasta categorie, in 2021, a scazut in exporturile globale cu 8% in
volum si 1% in valoare.

Exporturile de vin vrac (> 10 litri), a doua categorie ca volum, in 2021 au crescut ca volum
cu 5% fatd de 2020, dar au inregistrat o scadere a valorii exporturilor (-5% / 2020).

%X Date statistice - Romania
La nivelul anului 2021, Romania detinea in cultura aproximativ 180,03 mii ha de vita de

vie pentru vin, 94,97 mii ha cultivate cu soiuri nobile pentru vin si 85,4 mii ha cu hibrizi
interpsecifici (tabelul 1).

Productia totald de vin in Romaénia, In anul 2020 a fost de 3,95 milioane hl, din care 60%
obtinut din soiuri nobile iar restul de 40% din hibrizi interspecifici.

In ceea ce priveste culoarea vinului, cea mai mare pondere este reprezentata de vinurile
albe (58%), urmata de vinurile rosii (32%) si vinurile roze (9%).

In Romania, in anul 2021 s-au consumat aprox. 4 milioane hl de vin, situdndu-se pe locul
14 in lume si pe locul 8 in Europa. Pe cap de locuitor, romanii consuma aproximativ 24,6 litri.
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Tabelul 1
Suprafete cultivate cu struguri pentru vin in anul 2021

Regiunea viticola Suprafata ha
Dealurile Moldovei 69998,58
Dealurile Munteniei si Olteniei 45072,14
Reg. Vit. A Nisipurilor din Sud 18383,33
Colinele Dobrogei 14457,65
Terasele Dunarii 12798.27
Crisana si Maramures 9743,14
Podisul Transilvaniei 6849

Banat 3042,14
Total suprafata 180344,51

Vinul cu denumire de origine controlata “Murfatlar” este produsul care se obtine numai in
perimetrul podgoriei Murfatlar, delimitatd geografic conform legislatiei in vigoare. Sub aspect
meteorologic, aici existd o cantitate mare de radiatie solard, resurse heliotermice bogate iar
precipitatiile atmosferice insumeaza cantitatile medii cele mai reduse din tard. Solul, format in
principal din calcar cochilifer, bogat In carbonat de calciu, constituie un factor important al calitatii
vinurilor.

Toate conditiile oferite de mediul natural, cu precadere cele pedologice si heliotermice sunt
deosebit de favorabile culturii vitei-de-vie si obtinerii de produse de calitate superioara. Deficitul
de umiditate poate fi combatut printr-o buna organizare a sistemului de irigatie.

X Soiurile pentru vin cultivate la SCDVV Murfatlar

Suprafata ocupata cu soiuri pentru vin alb

73,5 Ha

Chardonnay
24%

Pinot Gris
20%

Columna
Muscat 3%
Ottonel
13% Sauvignon
20%
Tamaioas Feteasca
Romaneasca regala
13% 7%
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Suprafata ocupata cu soiuri pentru vin rosu

26,7ha
Pinot Noir
21%
Feteasca
Burgund neagra
5% 31%

Cabern
Sauvignon
43%

Soiuri pentru vinuri albe

Chardonnay

Vinul obtinut prezintd un buchet fin, este
deosebit de corpolent, discret, datorita
prezentei unor arome specifice, foarte apreciat
de consumatori. Se recomanda a fi servit rece
alaturi de preparate din peste, crustacee sau
specialitati din fructe de mare.

Pinot gris

Pinot Gris este un soi de vitd de vie pentru
vinuri albe de calitate superioara, de origine
franceza. Aromele principale de fructe sunt
lime, lamaie, pere, nectarine si mar. Vinurile
obtinute din acest soi se potrivesc cu preparate
din peste si fructi de mare.




Sauvignon blanc

Sec, demisec sau dulce, Sauvignon blanc este
un vin cu multa viatd, placut, acid si aromat.
Stridiile, scoicile, homarul, crabul, crevetii si
scoicile formeaza combinatii deosebite cu
alimente Sauvignon Blanc.

Sotiuri pentru vinuri rosii

Cabernet Sauvignon

Este un soi de strugure negru cu pielita groasa
si puternic pigmentata. Un vin rosu obtinut din
Cabernet Sauvignon acopera un spectru larg de
note si arome precum coacaze negre, tutun,
prune uscate. Se asociaza In general cu carnea
rosie.

Pinot noir

Vinurile rosii obtinute din acest soi sunt mai
slab colorate, cu corp mediu, datoritd pielitei
subtire si nivelului scazut de compusi fenolici.
Vinurile tind sa aiba arome de cirese, zmeura
si capsuni. Se asociaza cu carnea de rtda sau de
vanat.

Feteasca neagra

Este unul dintre cele mai cunoscute si apreciate
soiuri de struguri din Roménia. Din Feteasca
neagra se obtin vinuri rosii, de culoare violet-
rubiniu inchis. Notele olfactive pot fi fructate
sau condimentate. Se asociaza cu carnea rosie.
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X Vinuri obtinute in pogoria Murfatlar
La SCDVV Murfatlar se obtine o gama larga de vinuri din soiuri nobile precum:
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Chardonnay

Pinot gris

Sauvignon blanc
Muscat Ottonel
Tamaioasd Romaneasca
Feteasca regala
Columna

Cabernet Sauvignon
Feteasca neagra

Pinot noir
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In perioada 27 — 31 mai 2024 s-a organizat in cadrul Agentiei Internationale pentru
Energie Atomica, cursul de pregatire Regional Training Course on Cosmic Ray Neutron Sensor
(CRNS) for Soil Moisture Assessment, ca parte din proiectul RERS5028. Training-ul s-a
desfasurat pe o perioada de 5 zile in campusul Facultatii de Agricultura al Universitatii din Zagreb,
Croatia, la care a participat din cadrul SCDVV Murfatlar domnul inginer Ene Sergiu Ayar. In
cardul trainingului au participat reprezentanti din Romania, Bulgaria, Serbia, Georgia, Moldova,
Azerbaidjan, Turcia, Croatia, Bosnia si Herzegovina, Portugalia, Tajikistan, Turkmenistan,
Ungaria, Republica Ceha.

Principalele obiective au fost:

- Instalare senzor de neutroni cosmici. CRNS este utilizat pentru masurarea continutului de
apa din sol pe suprafete mari. Tehnologia se bazeaza pe interactiunea neutronilor cosmici
cu atomii de hidrogen din sol. Neutronii pierd energie cand interactioneazd cu atomii de
hidrogen, iar densitatea neutronilor detectati la suprafata solului indicd nivelul de umiditate
din sol. Metodologia CRNS implicd utilizarea unor senzori care mdsoard fluxul de
neutroni, oferind astfel o estimare a continutului de apa din sol.

- Configurare senzor CRNS. Incepe cu alegerea unei locatii reprezentative si omogene.
senzorul este instalat la o distantd de 1,5 metri deasupra solului pentru a capta fluxul de
neutroni cosmici. Odata instalat, Senzorul oferd date continue despre umiditatea solului,
permitand monitorizarea in timp real.

- Calibrare senzor CRNS prin compararea datelor de la senzor cu masuratori de referinta
obtinute prin prelevarea probelor de sol si analiza acestora in laborator. Aceste valori de
referintd sunt folosite pentru ajustarea senzorului CRNS, asigurdnd astfel masuratori
precise ale umiditatii solului. Calibrarea periodicd este necesard pentru a compensa
variatiile conditiilor de mediu si ale solului.

- Procesare date CRNS. Implica colectarea si stocarea fluxului de neutroni detectati, urmata
de aplicarea unor algoritmi pentru a converti masuratorile in valori de umiditate a solului.
Datele sunt filtrate de zgomot si anomalii, apoi analizate pentru a identifica tendintele si
variatiile umiditatii solului.

Obiective aditionale:

Aplicarea avansatd a CRNS 1n modelarea zonei vadoase (inundabile).

Aplicarea avansata a CRNS in modelarea hidrologica.

Aplicarea avansatd a CRNS si compararea cu produsele de teledetectie.

Aplicarea avansatd a CRNS pentru cartografierea proprietatilor fizice si chimice ale solului.
Aplicarea avansatd a CRNS pentru eroziunea si depunerea solului.

Aplicarea avansatd a CRNS pentru masurarea cresterii vegetatiei.

Aplicarea avansata a CRNS pentru mésurarea echivalentului de apd din zdpada.

Procesarea avansatd a datelor CRNS.
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Desfasurarea intalnirii:

Luni, 27 mai 2024, s-a desfasurat prima zi de curs in care au fost predate notiuni introductive si
principiile de baza ale masuratorilor de umiditate a solului folosind Senzorul de Neutroni de Raze
Cosmice (CRNS) de catre profesorul Trenton Franz (School of Natural Resources, University of
Nebraska-Lincoln).

Marti, 28 mai 2024, s-au desfasurat activitati de teren unde am participat activ la prelevarea de
probe de sol prin metoda volumetrica si prin metoda gravimetricd. Am asistat la prezentarea
partilor componente ale CRNS si modul de functionare al senzorilor, masurarea neutronilor liberi,
modul de prelevare probe pentru calibrare.
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Miercuri, 29 mai 2024. Au fost predate modelele de calibrare a CRNS, prezentarea generala si
demonstratia accesarii, descdrcarii si procesarii datelor de tip RAW DATA ale senzorului cat si
lectii legate de interpretarea datelor in mod practic pentru utilizarea CRNS si a produselor de date
precum: Filtre de serie temporald, extrapolarea suprafetelor rddacinilor si estimarea precipitatiilor.
Joi, 30 mai 2024, au fost prezentate lectii referitoare la cartarea spatiala cu CRNS prin utilizarea
senzorului de neutroni pentru realizarea de harti spatiale ale continutului de umiditate a solului
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dintr-o anumita zona cat si utilizarea CRNS 1n planificarea irigatiilor din agricultura. In plus, vizita
a laboratoarelor de chimie si fizica solului.

Y

Vineri, 31 mai 2024, au fost prezentate temele avansate legate de aplicabilitatea datelor obtinute
prin CRNS, cit si discutii tehnice legate de modele de eroziune a solului, cresterea vegetativa a
plantelor, proprietatile fizico-chimice ale solului si modelari hidrologice.
. e = W v VEFEE

Concluzii si propuneri:

Tehnologia Cosmic Ray Neutron Sensor (CRNS) tinde sd devind un instrument esential in stiinta
solului datoritd capacitatii sale de a oferi masurdtori precise si continue ale umiditdtii solului pe
suprafete extinse.

Se propune utilizarea extinsd a tehnologiei Cosmic Ray Neutron Sensor (CRNS) in cercetare,
proiecte si alcatuirea unei baze de date, datoritd potentialului sau de a revolutiona masurdtorile
umiditatii solului.

Domnul inginer Traian Stefan Cosma a participat la Cursul Regional de Formare in
Managementul Apei si Solului, organizat de Agentia Internationald pentru Energie Atomica
(IAEA), desfasurat in perioada 7-11 octombrie 2024, in Seibersdorf si Viena, Austria.

Acest curs a avut ca obiectiv principal dezvoltarea competentelor privind Agricultura
Inteligenta din punct de vedere Climatic (CSA), punand accent pe utilizarea tehnicilor moderne
pentru Tmbunatétirea gestionarii solului, apei si nutrientilor.
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Programul de formare a inclus atat prelegeri teoretice, cat sisesiuni practice in
laborator, unde participantii au invatat metode avansate pentru imbunatatirea fertilitatii solului,
optimizarea eficientei utilizarii apei si nutrientilor, precum si cresterea productivitatii culturilor
agricole. De asemenea, cursul a abordat tehnici pentru masurarea emisiilor de gaze cu efect de
serd (GHG) si strategii pentru reducerea acestora, aspecte esentiale in contextul schimbarilor
climatice.

Participarea la acest curs a oferit oportunitatea de a aprofunda cunostintele
despre aplicarea tehnologiilor izotopice in agriculturd si de a explora solutii inovatoare pentru
dezvoltarea unor practici agricole sustenabile. Noile competente dobandite vor contribui la
implementarea unor strategii eficiente pentru optimizarea managementului resurselor agricole,
cu aplicabilitate directd in viticulturd si alte sectoare agricole.
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MURFATLAR

MURFATLAR

S.C.D.V.V. MURFATLAR produce si comercializeazd material saditor
viticol, certificat utilizat la infiintarea noilor plantatii viticole.

S.C.D.V.V. MURFATLAR intocmeste si avizeaza proiecte de infiintare si
intretinere plantatii viticole.

BULETINUL INFORMATIV ESTE PROPRIETATEA STATIUNII DE CERCETARE-
DEZVOLTARE PENTRU VITICULTURA SI VINIFICATIE MURFATLAR

Date de contact:

Oras Murfatlar, Str. Calea Bucuresti, nr. 2, Judet Constanta, Cod postal 905100

Tel. / Fax. 0241 234305
E-mail: scv.murfatlar@gmail.com
https://statiuneamurfatlar.ro/
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